


P E R  I N I Z I A R E

Asparagi e Bufala
Espressione di Fungo* 
Tiramisù di Baccala*

Fegato d’Oca, Anguilla 30 ore e Mandarino*

P A S T A  E  R I S O

Fusillo “Al Bronzo Barilla” Piselli e Menta
Spaghetto “Antico Romano” e Garum di Cipolla
Risotto al Pino Mugo, Coscette di Rana e Daidai Ponzu*

Tortelli di Coppa, Gamberi e Cantalupo*

La Regina “Amatriciana”
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P O R T A T E  P R I N C I P A L I

Radicchio, Anacardi e Lampone 
Sogliola in Scapece*

Rana Pescatrice, Fagiolini e Caviale*

Quaglia alla Diavola 
Galletto Farcito al Tartufo in Coccote (2P.P) 

D O L C I

Nocciola, Dulcey e Fondente 
Ricotta e Barbabietola 
Banana, Rum e Caramello 
Ciliegie, Polline e Vaniglia 

24
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34

34
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15

15

15

* P ro d o t t o  d e c o n ge l a t o .  I l  p ro d o t t o  r i s p e t t a  i  r e q u i s i t i  p r e v i s t i  d a l l a  n o t a  d e l  M i n i s t e r o  d e l l a  S a l u t e  4 3 7 9 - P  d e l  1 7 / 0 2 / 2 0 1 1
Pe r  q u a l s i a s i  i n f o r m a z i o n e  s u  s o s t a n z e  e  a l l e r ge n i  è  p o s s i b i l e  c o n s u l t a r e  l ’ a p p o s i t a  d o c u m e n t a z i o n e  c h e  ve r r à  f o r n i t a ,

s u  r i c h i e s t a ,  d a l  p e r s o n a l e  i n  s e r v i z i o ,  a i  s e n s i  d e l  Re g .  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1  C i r c o l a r e  M i n i s t e r o  d e l l a  S a l u t e  6 / 2 / 2 0 1 5 .

A B B I N A M E N T O
V I N I

5  C A L I C I
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8 0

I M P RO N TA  V E R D E
5  P O R TAT E

7 5

La selezione del menù degustazione 
è da intendersi per tutto il tavolo.
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